
Foie gras de canard maison
Œuf en gelée au saumon fumé
Œuf en gelée au jambon
Saumon gravlax aux agrumes
Tiramisu de homard
Soufflé de St Jacques
Comme un avocat crabe et crevettes
Coquille de Saumon 
Hure de saumon
Saumon fumé Ecossais maison
Fond d’artichaut Ecossais
Pâté croûte retour de chasse
Pâté croûte canard à l’orange

Entrées froides

Feuilleté Estival
Feuilleté au jambon
Tourte volaille foie gras
Pain Suisse jambon fromage
Cake jambon olives
Pissaladière
Feuilleté saucisse
Quiche petits légumes individuelle
Quiche fromage individuelle
Pizza tomates anchois
Tarte Sicilienne
Gougère
Quiche lorraine
Quiche saumon et légumes

Entrées chaudes
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Brochette de St Jacques, 
risotto tomate
Cannelloni de saumon courgettes
Lotte coco citronnelle
Coulibiac, sauce crème vin blanc
Brandade de morue
Accras de morue
Choucroute garnie
Soupe aux légumes
Magret de canard farci au foie gras
Mignon de veau aux morilles
Carré de cochon, P. de terre sarladaise

Plats chauds

Gratin de chou fleur
Gratin de courgettes
Purée
Légumes grillés
Grenailles
Gratin dauphinois 
Purée de carottes
Épinards à la crème 
Endives braisées
Risotto tomate
P. de terre sarladaise

Légumes

Tarte sablée mandarine
Baba au rhum
Île flottante
Tiramisu café
Mousse au chocolat
Watrouchka
Crème brûlée
Crème caramel

Desserts

mailto:lourmel@charcuterie-joly.fr

